
 
 

Темы курсовых проектов по дисциплине «Проектирование предприятий 

общественного питания» и ВКР 

очное отделение Б-ТОП 2019-2020 уч.год 
 Темы ВКР Темы КП  

1.  Проектное решение столовой текстильной 

фабрики на 2500 работающих в 

максимальную смену  

Проект складских помещений столовой 

текстильной фабрики на 2500 

работающих в максимальную смену  

2.  Организация производственно-торговой 

деятельности ресторана с восточной кухней 

на 90 мест 

Проект холодного цеха и помещений 

для посетителей ресторана с восточной 

кухней на 90 мест 

3.  Проектное решение комплексного 

предприятия общественного питания 

ресторана на 80 мест и кафе на 40 мест 

Проект цеха доготовки полуфабрикатов 

комплексного предприятия 

общественного питания ресторана на 80 

мест и кафе на 40 мест 

4.  Организация производственно-торговой 

деятельности ресторана «Мехико» на 85 

мест 

Проект овощного цеха ресторана 

«Мехико» на 85 мест 

5.  Технологическое проектирование столовой 

при санатории на 400 человек 

Проект горячего цеха столовой при 

санатории на 400 человек 

6.  Технологическое проектирование школьной 

столовой на 1400 учащихся 

Проект овощного цеха школьной 

столовой на 1400 учащихся 

7.  Проектное решение вареничной на 54 места Проект мучного цеха вареничной на 54 

места 

8.  Технологическое проектирование ресторана 

с индийской кухней на 78 мест 

Проект холодного цеха и помещений 

для посетителей ресторана с индийской 

кухней на 78 мест 

9.  Организация производственно-торговой 

деятельности молодежного кафе на 70 мест 

Проект мясо-рыбного цеха 

молодежного кафе на 70 мест 

10.  Проектное решение пивного ресторана на 88 

мест 

Проект холодного цеха и помещений 

для посетителей пивного ресторана на 

88 мест 

11.  Проектное решение ресторана «Прованс» на 

66 мест с летней верандой на 34 места 

Проект мясо-рыбного цеха ресторана 

«Прованс» на 66 мест с летней верандой 

на 34 места 

12.  Технологическое проектирование семейного 

ресторана на 80 мест 

Проект овощного цеха семейного 

ресторана на 80 мест 

13.  Проектное решение пловной на 64 места Проект горячего цеха пловной на 64 

места 

14.  Проектное решение шашлычной на 102 

места 

Проект мясо-рыбного цеха шашлычной 

на 102 места 

15.  Организация производственно-торговой 

деятельности суши-кафе на 72 места 

Проект холодного цеха и помещений 

для посетителей 

 суши-кафе на 72 места 

16.  Проектное решение студенческой столовой 

при ССОУ (учебное заведение определяется 

студентом)  

Проект горячего цеха  студенческой 

столовой при ССОУ (учебное заведение 

определяется студентом)  

17.  Технологическое проектирование 

студенческой столовой ВУЗа (учебное 

заведение определяется студентом) 

Проект овощного цеха студенческой 

столовой ВУЗа (учебное заведение 

определяется студентом) 

18.  Проектное решение кафе «Свадебный» на 

120 мест 

Проект горячего цеха кафе 

«Свадебный» на 120 мест 



 
 

19.  Проектное решение пирожковой на 40 мест с 

магазином-кулинарией на 1 рабочее место 

Проект мучного цеха пирожковой на 40 

мест с магазином-кулинарией на 1 

рабочее место 

20.  Организация производственно-торговой 

деятельности ресторана со среднеазиатской 

кухней на 86 мест 

Проект холодного цеха и помещений 

для посетителей ресторана со 

среднеазиатской кухней на 86 мест 

21.  Проектное решение студенческого кафе на 

78 мест 

Проект горячего цеха студенческого 

кафе на 78 мест 

22.  Технологическое проектирование 

театрального кафе «Лицедеи» на 58 мест 

Проект горячего цеха театрального кафе 

«Лицедеи» на 58 мест 

23.  Проектное решение кафе молочного на 40 

мест с баром-мороженое на 34 места 

Проект горячего цеха кафе молочного 

на 40 мест с баром-мороженое на 34 

места 

24.  Технологическое проектирование кафе-

кондитерской на 48 мест с кондитерским 

цехом на 7500 изделий в смену 

Проект отделения замеса кафе-

кондитерской на 48 мест с 

кондитерским цехом на 7500 изделий в 

смену 

25.  Технологическое проектирование детского 

кафе на 52 места  

Проект овощного цеха детского кафе на 

52 места  

26.  Организация производственно-торговой 

деятельности кафе общего типа на 86 мест 

Проект складских помещений кафе 

общего типа на 86 мест 

27.  Проектное решение общедоступного 

ресторана на 88 мест 

Проект горячего цеха общедоступного 

ресторана на 88 мест 

28.  Проектное решение чайной на 58 мест с 

кондитерским цехом на 3000 изделий в 

смену 

Проект складских помещений  чайной 

на 58 мест с кондитерским цехом на 

3000 изделий в смену 

29.  Проектное решение гриль-ресторана на 70 

мест 

Проект горячего цеха гриль-ресторана 

на 70 мест 

30.  Организация производственно-торговой 

деятельности ресторана  на 54 места  

Проект рыбного цеха ресторана  на 54 

места  

31.  Технологическое проектирование 

пельменной на 66 мест 

Проект мучного цеха пельменной на 66 

мест 

32.  Проектное решение котлетной на 82 места Проект мясо-рыбного цеха котлетной на 

82 места 

33.  Организация производственно-торговой 

деятельности пицеррии на 80 мест 

Проект мучного цеха пицеррии на 80 

мест 

34.  Организация производственно-торговой 

деятельности ресторана при гостиничном 

комплексе на 180 мест 

Проект горячего цеха ресторана при 

гостиничном комплексе на 180 мест 

35.  Организация производственно-торговой 

деятельности фитнес бара на 48 мест 

Проект складских помещений  

фитнес-бара на 48 мест 

36.  Организация производственно-торговой 

деятельности пончиковой на 30 мест с 

экспресс-окном 

Проект складских помещений 

пончиковой на 30 мест с экспресс-окном 

37.  Проектное решение общедоступной 

городской столовой на 66 мест 

Проект складских помещений 

общедоступной городской столовой на 

66 мест 

38.  Организация производственно-торговой 

деятельности столовой при воинской части 

на 500 мест 

Проект овощного цеха столовой при 

воинской части на 500 мест 

39.  Организация производственно-торговой 

деятельности семейного кафе на 120 мест 

Проект складских помещений 

семейного кафе на 120 мест 



 
 

40.  Организация производственно-торговой 

деятельности клубного ресторана на 104 

места 

Проект холодного цеха и помещений 

для посетителей клубного ресторана на 

104 места 

41.  Организация производственно-торговой 

деятельности бистро на 62 места 

Проект овощного цеха бистро на 62 

места 

42.  Технологическое проектирование ресторана-

ночного клуба в г. Энгельс 

Проект холодного цеха и помещений 

для посетителей ресторана-ночного 

клуба в г. Энгельс 

43.  Организация производственно-торговой 

деятельности ирландского паба на 46 мест 

Проект складских помещений 

ирландского паба на 46 мест 

44.  Организация производственно-торговой 

деятельности  ресторана «Морской» на 44 

места 

Проект складских помещений ресторана 

«Морской» на 44 места 

45.  Проектное решение рыбного ресторана на 50 

мест 

Проект холодного цеха и помещений 

для посетителей рыбного ресторана на 

50 мест 

46.  Организация производственно-торговой 

деятельности кафе с поволжской  кухней на 

62 места 

Проект овощного цеха кафе с 

поволжской  кухней на 62 места 

47.  Проектное решение бистро на 66 мест Проект цеха доготовки полуфабрикатов 
бистро на 66 мест 

48.  Технологическое проектирование школьной 

столовой на 2500 учащихся 

Проект горячего цеха школьной 

столовой на 2500 учащихся 

49.  Проектное решение общегородского 

ресторана на 140 мест 

Проект мясо-рыбного цеха 
общегородского ресторана на 140 мест 

50.  Организация производственно-торговой 

деятельности молодежного кафе на 69 места 

Проект цеха доготовки молодежного 

кафе на 69 места 

51.  Проектное решение ресторана выездного 

обслуживания в г. Энгельсе 

Проект складских помещений ресторана 

выездного обслуживания в г. Энгельсе 

52.  Организация производственно-торговой 

деятельности закусочной на 88 мест 

Проект складских помещений  

закусочной на 88 мест 

53.  Проектное решение столовой интерната для 

детей на 60 мест 

Проект горячего цеха столовой 

интерната для детей на 60 мест 

54.  Организация производственно-торговой 

деятельности кафе на 36 мест со снек-баром 

на 18 мест 

Проект холодного цеха и помещений 

для посетителей кафе на 36 мест со 

снек-баром на 18 мест 

 

 

 


